
 

Vorneweg

Hauptgänge

#fritzxfelix
Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über Zusatzstoffe und Allergene.

Vegetarisch

Poweraden
gebraten und eingelegt
Estragoncreme, Kaviar des Feldes            19 €
           
Bunte Tomatentarte 3

Melone, Basilikumsorbet		          16 €

Büffel-Burrata
geräucherter Blumenkohl 
Baharatli, Mandel                                        18 €

Fritz & Felix Salat 9

Wiesenkräuter, eingelegtes Gemüse
Hanf, Nüsse & Kerne		 18 €

Fisch & Fleisch vom Grill
Calamaretti 	                                    
gefüllt 
Spitzpaprika, Chorizo                                29 €

Badener Lachsforelle 3	      	
Nussbutter, Kartoffel, Zwiebel, Senf        28 €

Iberico Presa 1                              
Pata Negra, Schlangenbohnen
Pfifferlinge                                                   39 €

Brust vom Freilandhähnchen 1    
Brioche, Artischocke, Parmesan, Trüffel  29 € 

Heimisches Rinderfilet 11

Aubergine, Kaffee-Hollandaise        	       45 €

Rumpsteak vom Freiland-Charra Rind 3                                 
Luma D.O.C, 5 Wochen gereift
Portweinschalotten, Polenta                     49 €

Vegetarisch
Balzhofener Schafskäse 
Gegrillte Gewürzkarotten, 	 	         21 €
Quinoa-Krokant, Portulak

Fisch & Fleisch

Makrele & Lardo 
angebeizt, Reiscreme, Gurke, 
Saiblingskaviar 			           21 €
mit 10g Sturia Kaviar d´Aquitaine 	      +40 €
 
Gezupfter Hummer 12

Kohlrabi, Ricotta, Hummer-Dashi	        25 €

Fritz & Felix Tatar 3,9

Rind, Eigelb, Kapern, Belper Knolle	 20 € 
mit 10g Sturia Kaviar d´Aquitaine 	      +40 € 

Fried Chicken 3,9 
Pickles, Zitronenmayonnaise	  16 €

Gemüse & Stärke	 	 je 6 €

Geröstetes Gemüse 3

Labneh, Knoblauchöl        

Sugar Snaps 1,3

Knackerbsen, Pancetta
Miso-Eigelb, Jalapeno 

Ofenkürbis 2,12

Maiscrunch, Kürbiskerne, Vogelmiere

Pommes Anna Schnitte
Meerrettich
Amazing fries

Kartoffelrisotto
Taleggio, Trüffel 			   29 €



Zu guter Letzt...

Unsere Speisen können folgende Zusatzstoffe enthalten:

	 1 = mit Konservierungsstoff   			   8 = Phosphat  
	 2 = mit Farbstoff   				    9 = geschwefelt
	 3 = mit Antioxidationsmittel   		                   10 = chininhaltig   
	 4 = mit Süßungsmittel Saccharin  	                   11 = koffeinhaltig		
	 5 = mit Süßungsmittel Cyclamat   	                  12 = mit Geschmacksverstärker  
	 6 = mit Süßungsmittel Aspartem,                                 13 = geschwärzt    
	        enth. Phenylalaninquelle                                         14 = gewachst 
	 7 = mit Süßungsmittel Acesulfam                                 15 = gentechnisch verändert

Nachhaltigkeit – das können wir!
Bei der Auswahl unserer Produkte und Lieferanten achten wir auf Transparenz 

und Verantwortung unserer Umwelt gegenüber. Die Zusammenarbeit mit lokalen 
Anbietern ist uns ein Anliegen. Sehr am Herzen liegt uns auch die Kooperation mit 

Mikroanbietern, die wir vorrangig in unseren Tagesempfehlungen einbinden.
Die Drinks an der Bar gibt es bei uns mit ganz besonderen Strohhalmen.

Cheers!

Desserts					    					     	 je 12 €

Bühler Zwetschgen
Gianduja, piermonteser Haselnuss, Purple Shiso, Schafsmilcheis                    
                                                                      

Cheesecake
Weiße Schokolade, Pistazien, Sanddornsorbet

Beeren-Pavlova
Mascarpone, Walderdbeersorbet

Eis			   pro Kugel 4 €

Landmilch-Quinoa 

Weiße Schokolade & Mohn

Zwetschge-Buttermilch

Joghurt               

Sorbet	 pro Kugel 4 €

Himbeer-Shiso

Kalamansi

Piura Porcelana Schokoladensorbet 

Käse	

von Maître Antony			 
Dreierlei Käse, Chutney, Brot								        15 €


